


éndrantes y Tapas

Papas arrugadas ,
con mOJO crermoso Verde y rOJO

PAMAlsissde ] amatede banzaroter. Tingo

Ensaladilla de §aem(9as al alillo

mayonesa casera sion de us cora/es

Gambas,al Jillo

en aceite de ofWa virgen extra

roqueta elosas -
e pescado Igcl?;) e roca y ali-oli de algas

(gueso, ahumado asadCf
con mojos cremosos y miel de palma

gua)l icon %harco.Ver e

o, pescado, almejas y Burgaos con vinagreta de algas

;l'f’)r{gwc?tes de Lanzarote

os con aceite de oliva virgen extra, crema de tomate al josper y queso anejo

Tacc?/ con carpe de cabra 52 u.d)

cebolla'encurtida y crema de cilantro

rHcha Canaria souffle
e

ena de chorizo chacon con queso ahumado asado y miel de palma

nsa}ada de ahumados
S

T B e
g/%rduras de te?ngporgda ala b)'asa Beo
obre una eSPUmCl igera de PCJPOS y aminas de PClncetG IbeI'ICCI

%elecctjén de quesos de Lgn arote
tipos de queso, bicompanado de frutos secos y dulce de batata

encurtido, c a marinada en soja y vihagreta ¢i

é(\ariscos del dia
A

egunte a nuestro equipo por los mariscos del dia

Servicio degan_ x
con aceite de oliva virgen extra y sal de Lanzarote

Crudos y Marinadcs
gt:)ﬁ\fég eedg%gl_rggiennaaﬁ\g l,Jth%Eiaaamari//a y millo lyo

Carpaccio de presa ibérica marinada
Lascas de queso Don Nicolas Finca de Uga

Tartar de atln roch)
aguacate, sesamo y gO WOI(Ome

firroces y Fidegua

Cremoso R
de langostinos, hongos y queso Don Nicolas Finca de Uga

Negro(min, 2 personas)
con choco, chipirones y ali-oli

Seco de marisco(min, 2 personas) :
con choco, pescado, mejillon, almeja, gambon, langostino y lapas

Fideos costeros(min. 2 personas)
con choco, pescado, mejillon, gambon y lapas

Fidegua negra(min. 2 personas)
con pulpo frito, choco y mayonesa de kimchi

Arroz a la brasa(min. 2 personas)
e cerdo canario y salsa teriyaki

rescas,.salmop q/vumado, eto ahumado, tomate .g%os de naranja,
ebo rrta

6,90€
9,80€
9,90€
11,50€
11,90€
12,90€
12,90€
13,40€
13,50€
13,90€

14,90€

14,50€
15,40€
17,90€

SIM

2206

16,90€
19,80€

22,50€

21.40€

19,60€ p.p
23,50€ p.p
19,60€ p.p
22,90€ p.p

22;5U€pid



Pescados

Lubina del atlantico a la brasa 21,50€
Cogollo de lechuga a la brasa, escacho de papa y salsa de verduras asadas

Fritura de pescado de barquillo 22,00€

con salsa de adobo canario, batata y papas arrugadas

Cherne Guanche 23,40€

braseado en hoja de platano con crema de millo, miso, aji y socarrat de millo

Atin Rojo en tempura 26,50€
con aguacate ahumado, algas fritas y gel de ponzu

Pescado fresco del dia SIM

Pregunte a nuestro equipo por los pescados del dia

Carnes a la brasa

Pastel de carne de Cabra 18,50€

queso anejo, trufa y huevo campero

Solomillo de novillo 23,90€

Salsa moscatel, verduras frescas y papas fritas

Presa de cerdo ibérico Joselito 23,90€

Parmentier de almogrote y verduras escalivada

Cochinillo Canario Asado 26,90€

Ensalada de col japonesa, salsa de su jugo

Lomo de vaca madurado “sin hueso” SIM
Pregunte a nuestro eqUiPO

Todo nuestro paso por brasa esta hecho en nuestro horno JOSPER
con lena de encina

Pregunle por el merut de ninos 4

Poatres

Cheesecake lanzarotena afrangollada 7,50€
Dulce de batata, almendras, salsa de pasas y queso rallado

Todo chocolate 8,00€

Cremoso de chocolate, bizcochitos de chocolate con leche y mimos de chocolate

Recuerdos de mi abuela “rala de platano” 7,50€

platano frito, mousse de platano con galleta y naranja, cumbre

Yogurt de cabra Finca de Uga 7,00€

Fresas de tinajo, frutos secos y miel de palma

Dulces tipicos de Lanzarote “para el café” 7,00€
IGIC INCLUIDO
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Starters and Tapas

Canarian wrinklgllpotat,oes
with creamy green & red mojo sauces

Salmorejo (cold thick tomato soup)
With boild quail egg ,smoked fish, strawberries from Tinajo and extra virgen olive oil

Russian salad with a,rlic'Prawns )
omemade mayonnaisewith prawn emulsion

Garlic s,hr_imP,s ;
In extra Vll'gln olive OII

Creamy croquettes e
of local rock fish with seaweed alioli

Smoked grilled cheese
with creamy mojos and palm syrup

Charco Verde Salad

octopus, fish, clamps and burgaos (mollusc) with seaweed vinaigrette

Lanzarote tomatoes =~ ,
dressed with extra virgin olive oil, Josper grill tomato cream and aged cheese

Goat meat taco (2 un,)
with pickled onions and coriander cream

Canarian Dumplingz :
filled with Chacon chorfzo and covered with smoked cheese and palm syrup

Smoked fish salad

Fresh leaves, smoked salmon, st)ked wahoo, tomato, orange wedges, pickled
mango, soy-mar:noted onion and citrus vinaigrette

Cream frawn omelette
freeﬂ'an () ggS Gnd green sauce

Grilled seasonal vegetables : i
on a light potato foam &hd slices of Iberian pork belly thin slices

Lanzarote cheese selection _
types of cheese, served with nuts and sweet potato jelly

hellfish of the da

S
Please ask a member o}(our team for today’s selection

6.90€
9,80€
9,90€
11,50€
11.90€
12.90€
1290€
13,40€
13.50€
13.90€

14.90€

14.50€
15,40€
17.90€

Market Price

Bread i 2.20€
wirt%aexisor\cﬁgin olive oil and Lanzarote sea salt
Starters Raw and marinaled
ﬁ&urggﬁgéatéggsbrgﬁﬁ, flleolvg/lg?veet potato and corn lyo 19395
Carpaccio of |berian marina‘tedJ)resa (pork cut) 19.80€
Don Nicolas cheese flakes, from Finca de Uga
vlatehdoggpaadg,asrgs%?e seeds and wakame seaweed 22508

] V4
fRice and TFidegua
Cream s , : 21.40€
with klngprawn, fungi and Don Nicolas cheese (Finca de Uga)
Black (min. 2 pers.) . . bl g 19.60€ p.p.
with cuttlefish, baby squid and ali-oli (garlic and olive oil sauce)
D'rIX seafood rice (min. Zfers.) _ 23.50€ p.p.
with cuttlefish, fish, mussels, clams, large prawn and limpets
Coastal noodles (min. 2 pers.) : 19.60€ p.p
with cuttlefish, fish, mussels,'large prawn and limpets
Black fidegua (min. 2 pers. 22.90€ p.
with fried ocgtopu(s, cuttleﬂDsh an)d kimchi mayonnaise PP
Grilled rice (min. 2 pers. 22.50€ p.
with Eanarian(pork andPteriya)lki sauce i



Fish 7

Grilled Atlantic seabass 21.50€

with grilled lettuce heart, potato escacho (potato & toasted cornmeal)
and grilled vegetable sauce

Fresh-off-the boat fried fish 22.00€

with Canarian marinade, sweet potato and wrinkly potatoes

Guanche wreckfish 23.40€

grilled wrapped in banana leaves with corn cream, miso paste, chilli
and socarrat corn (scorched corn)

Red tuna tempura 26.50€

with smoked avocado, fried seaweed and ponzu gel

Fresh fish of the day Market Price

Please ask a member of our team for our fish of the day

Joaper grilled meals

Goat meat pie 18.50€
aged cheese, truffle and free-range egg

Beef Fillet Steak 23.90€

muscat wine sauce, fresh vegetables and chips

Joselito |berian presa (pork cut) 23,90€

almogrote (cured cheese paste) parmentier and roasted vegetables

Roast Canarian suckling pig 26,90€

Japanese coleslaw, with its own juice sauce

Matured beef tenderloin “boneless” Market price
Please ask a member of our team

All our grilled dishes are prepared in our JOSPER oven with holm oak wood

Please ask for children’s menu
/@

Desserts

Lanzarote cheesecake on a frangollo (cornmeal and lemon) 7.50€
udding base

with sweet potato jelly, almonds, raisin sauce and grated cheese

All Chocolate 8.00€

Chocolate cream, chocolate sponge cake and chocolate meringues

Memories of mg/ grandmother “rala de platano” 7.50€

banana mousse with biscuits and orange

Finca de Uga Goat Yogurt 7.00€

Tingjo strawberries, nuts and palm syrup

Typical pastries of Lanzarote “for coffee” 7.00€

IGIC INCLUDED
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Vorspeisen und Tapas

Runzelkartoffelche ,,Paﬂas a§rug€adas“ in Salzkruste

mlt cremiger gruner und roter OJO

m/t é?f&tc ertes ?e?g%nsh %gcwtce?)'el und Lanzarote Erdbeeren

Ohylersalﬂt mit in Eno&laucholgebJ%tenen arnelen
serviert mit ClUSgemClC ter ClyOnnCllS un arne/en mulision

Garnelen mit Knoblauch
mNotrvem Olivenol Extra gebraten

okett nmtene cremigen Fu
aus eisch von o/<o en ustenrf? en unoJXlngv -Aioli
Gebratener Raucherkase
mit cremlgen Mojo-Saucen und Palmhonig
on Charco Verde
% mlt Ogtﬁ us Flsc?)stflckcfvn Venusmuscheln und
eerkrelselsc ecken'in A gen na:grette

Tomaten yon Lanza
mit e Olivengl Extra, einer Creme aus Tomaten

vom fo]sper 7zli<)ghc}egrl at’vjrf;nggerel ter Haftkase Enejo
Eeﬂjllt% T |t Z|e§enﬂeisch (2 Stck.)
SSIgZWIe n Un OrIOn auce

Kanansih?s Forellz(n So

it emner Fullun anter hacon Paprikawurst, uberbacken mit
auc kase und %/rﬁ onig ?
alat mit Raucherspezial
érlsche la sala e, fac s und l}f%oo erauchert chn aten fl/et:erte Orange,
ango Ic e n olasauce marmlerte wie en un trus-Vinaigrette

Saftiges. Riese ggrl_nelen Omelett
r

servief® mit Eiern v ellandhuhn und gruner Sauce

muse f(er Saison vom 53 ill
?felnem artoffe/schaum un pecksche:bchen vom iberischen Schwein

Ausw hl an Kases eZ|a||W?n von Lanzarote
mrt esor r] Sf ert mit Walnussen, getrockneten Weinbeeren
arto elgelee

Eangfrésche eeresfruchte
rag ie unser [eam nach unseren fangfrischen Meeresfrichten!

Erot mit [\51 ivem Olivenol

xtra und z von Lanzarote

Roh und mariniert

e ViEHE v :i,sm%gz;%-ﬂ,%lisP@gfzibrtoﬁe/ e
%ear:fspﬁggé)c Presa Ibérica vam mari ten N kensEmca e@ga

hweins gehobelter Don-Nico as ase der Kaserei
Xvogggc;/ sagoutnM}Lome -Algen
7? eis- und Nudelspezialilditen
%ng s Re’ #eﬁ'Cht
mit Riesengarnelef, Pilzen und Kase Don Nicolas der Finca de Uga
A d.2 -R h
m,if&z,m m;?,nten,?sﬁnl,gens:ﬁ%g'gnJA,-ou

s ’
g?esnﬁsﬁ; F—' cﬁlsstu(c cI erS) Xenu muscheln, roten

lesengar lesengarnelen un nec

Nudelge 2 Per
mrg| et flg/b srlglckchee X/Lesmuscheln roten Riesengarnelen
un

F'dfﬁua e%gt(mlnf]’ 2 Per )—,Nud?’llﬁerlch

mit tierte opus, nten sc In eigener e und }Gmchi—Mayonnaise

necken

R,elﬁfg.l)scﬁlalltat vom G;llé(bmlnd 2 Pers.

mit vom kanarische wein und er:ycg -Sauce

6,90€
9,80€
9,90€
11,50€
11,90€

il2) 0k 3,

12906

13,40€

13,50€

13,90€

14,90€

14,50€

15,40€

17,90€

Jje nach Angebot

A0S

16,90€
19,80€
22,50€

21,40€
19,60€ p.p.

#3,50-€ p.p.
19,60 € p.p.

2290 € p.p.

2250 <pp:



Fisch

Atlantischer Wolfsbarsch vom Grill 21809

mit gegrillten Salatherzen, Stampfkartoffeln und einer Sauce aus Grillgemuse

Frittierte kleine Fische 22,00€
mit kanarischer Marinade, Suf$kartoffeln und Runzelkartoffelchen
“Papas arrugadas® in Salzkruste

Wrackbarsch nach Guanchen-Art 23,40€

auf dem Grill im Bananenblatt gegart, serviert mit einer Creme aus Mais,
Miso und Chili und knusprigem Mais-Socarrat

Tempura-Spezialitat mit Rotem Thun 26,50€
mit grillgeraucherter Avocado, frittierten Algen und Ponzu-Gelee

Fangfrischer Fisch je nach Angebot

Fragen Sie unser Team nach unserem fangfrischen Fisch!

Fleischapezialiliiten vom Josper-Holzkohlegrill

Ziegenfleisch-Pastete 18,50€
mit fanggereiftem Hartkase Anejo, Triffel und pochiertem Ei vom
Huhn aus Freilandhaltung

Filet vom Jungstier 23,90€

Moscatel-Wein-Sauce, frisches Gemise und Pommes frites
Saftiges Nackenstuck Joselito vom iberischen Schwein 23,90€

Parmentier mit Almogrote-Hartkasecreme und mediterranem
Grillgemuse ,,Escalivada“

Kanarisches Sﬁanferkel aus dem Backofen 26,90€

mit japanischem Krautsalat und Bratensauce

Rib-Eye-Steak-Delikatesse von der “fetten alten Kuh® je nach Angebot
ohne Knochen Fragen Sie unser Team!

Alle unsere Grillgerichte werden auf unserem mit Steineichenholz
befeuerten Josper-Holzkohlegrill zubereitet.

érkundigen Sie sich nach
unserem finder-Menii! !

Nachapeisen

/0

Lanzarote-Cheesecake mit Streuseln \ g 7,50€
Suflkartoffelgelee, Sauce aus getrockneten Weinbeeren und geriebener Kase
Alles Schoko 8,00€

Schoko-Creme, Biskuit aus Milchschokolade und Schoko-Baisers

"Rala de platano® nach GroBmutters Art - 7,50€
frittierte Banane, Bananen-Mousse mit Keksen und Orangen
und einem knusprigen Uberzug

Zie%en—Joghurt aus der Kaserei Finca de Uga 7,00€

mit Erdbeeren aus Tinajo, Walnissen, getrockneten Weinbeeren und Palmhonig

Klassische Su3speisen von Lanzarote ,,zum Kaffee® 7,00€

INKL. STEUERN
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é’ntréea el Tapas

as arryga adas’ (Petites pommes de terre salées) 6,90€ '
ave mojo crefmeux vert et rouge
Sa|morego de Tomate de Lanzarote 9.80€
avec paisson fume , ceuf de caille et fra:ses de Lanzarote
Salade de %ambas a lall 9,90€
Mayonnaise Phaison et emulsion de ses coraux
Gambas a lail 11,50€
d l'huile d'olive extra vierge
Croquettes tendres 11,90€
au poisson local de roche et aioli aux algues
Fromage fume grille 12,90€
avec mojos cremeux et miel de palme
Cocktail de fruits de mer Charco Verde 12,90€
oulpe, poisson, palourdes et Osilinus (escargots de mer) a la vinaigrette d’algues
Tomates de Lanzarote 13,40€
ass isonnees a 'huile d’olive extra vierge, créme de tomates
osper et fgr]omage a%
Taco a la viande de chevre (2 un.) 13,50€
oignons marines et creme de coriandre
Souffle des Canaries 13,90€
Farci de chorizo Chacon au fromage fumé et grillé et miel de canne
Salade fumée 1490€
Feuilles fraiches, saumon(fume rpottrlne umée, tomate, ziuartlers d’orange,
mangue'au vinaigre, oigndn marine dans une vinaigrette qu soja et aux agrumes
Omelettesgjuteuse aux crevettes 14,50€
Eu s ermler et sauce verte
Lergumes de salson a la braise 15,40€
ne mogsse leg [; ommes de terre et des lamelles
de poitrine de por¢ iberique

Sélection de Fromages de Lanzarote 17,90€
4 types de fromage, accBmpagne de fruits secs et confiture de patates douces

Fruits de mer duq_Lour S/IM

Demandez a notre eqUipe les fruits de mer du jour

AR,

avec huile d’olive extra vierge et sel de Lanzarote

Crus et Marinés
aﬁV'Che de B?r Aquanaria 16,90€

ait de tigre a la mangue, patate douce jaune et mais lyophilise
GHn aCCIJ) de sama (Pagrus Aurlga) séché 19,80€
acontasse de tomates, oignof? rouge, escdrgots de mer et gel de citron vert
Tartare de thon rouge 22,50€

avec avocat, graines de sesame et G/gUES wakame

fRiz et Fidegua

Crémeux ; 21.40€

aux crevettes, champignons et fromage Don Nicolas Finca de Uga

Noir CZFﬁersonnes minimum) 19,60€ p.p
avec calamars, encornets et aioli

Sec aux fruits de mer (2 Eersonnes minimum) 23,50€ p.p
avec calamars, poissons, moules, palourdes, grosses crevettes, crevettes et patelles

Nouilles cotieres (2 ’Eersonnes minimum) 19,60€ p.p
avec calamars, poissons, moules, grosses crevettes et patelles

Fidegua noir (Z(Eersonnes minimum) 22,90€ p.p
avecgpoulpe rit, calamars et mayonnaise au kimchi

Riz a la braise (2 personnes minimum) 22,50€ p.p

au porc des Canaries et sauce teriyaki



Poissons q

Bar de ’Atlantique grille 21,50€

Ceeurs de laitue grillés, quartiers de pommes de terre et sauce aux legumes rotis

Friture de poissons frais 22,00€

avec marinade des Canaries, patate douce et petites pommes de terre

Mérou Guanche 23,40€

braisé dans une feuille de banane avec de la creme de mais,
miso, piment et mais grillé

Tempura de thon Rouge 26,50€

avec avocat fumé, algues frites et gelée de ponzu

Poisson frais du jour SIM

YViandes au four Josper

Tourte a la viande de chevre 18,50€
fromage affine, truffe et ceuf fermier

Filet de boeuf 23,90€
Sauce muscat, legumes frais et frites

Epaule de porc ibérique Joselito 23,90€
Parmentier d’almogrote et légumes rotis

Cochon de lait des Canaries roti 26,90€
Salade de chou japonais, sauce avec son propre jus

Longe de boeuf désossée et maturee S/IM

Demandez a notre equipe

Toute notre braise est realisée dans notre four JOSPER
avec du bois de chene vert.

Demandez le menu pour enfants ! y,

Desserts

Cheesecake a la mode de Lanzarote 7,50€
Patate douce, amandes, sauce aux raisins secs et fromage rapé

Tout chocolat 8,00€
Crémeux de chocolat, génoise au chocolat au lait et gateries au chocolat

Souvenirs de ma grand-mere « rala de banane » 7,50€
Banane frite, mousse a la banane avec biscuit et orange, accompagnée de mignardises

Yaourt de chevre Finca de Uga 7,00€
Fraises de tinajo, fruits secs et miel de canne

Mignardises typiques de Lanzarote « pour le café » 7,00€

IGIC INCLUS
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7intipasti e Tapas

Patate tipiche canarie cotte con la loro buccia

6,90€ .

servite con'salsine al coriandolo e al peperoncino
Salmorejo di Pomodoro di Lanzarote 9.80€
con PesceJaﬁrumicato, uovo di quaglia e fragole di Lanzarote
Insalata russa ai gamberetti all’agjlio , 9,90€
maionese fatta in caSa ed emulsione di carapaci
Gamberi allaglio : 11,50€
saltati con olio extra vergine d’oliva
Crocchette di pesce cremose. ol 11,90€
con pesce locale di'scoglio e salsina di alghe all’aglio
Formaggio affumicato alla griglia 12,90€
accompagnato da cremose salse “mojo” e miele di palma
Insalata di mare “Charco Verde” i = , 12,90€
con polipo, pesce, vongole, lumache di mare e vinaigrette di alghe
Pomodori di Lanzarote = . ; 13,40€
conditi con olio extra vergine di oliva, vellutata di pomodoro cotto al forno Josper
e fgrmogg:o stagionato
Taco con carne di capra (2 unita) 13,50€
con chutney di cipolla e ctema al coriandolo
Souffle di trota canaria . 3 . 13,90€
ripieno ﬁr,sal iccia con formaggio affumicato grigliato
e'miele di palma
Insalata di affumicati. , , X 14,90€
insalata, verde, salmone o/tfumlc,at? omadori, sgombro g!‘iumlcato spicghi ;

arancia, mango sottaceto e cipolld marinatd ifi salsa di soia e aceto agli agrumi.
Frittatina morbida di scampi 14,50€
con uova di galline ruspanti e salsa verde
Verdure di stagione alla brace , , RS 15,40€
adagiate su una spuma leggera di patate e sfogliette di pancetta iberica
Selezione di F,ormaggi di Lanzarote {' fa . 17,90€
4 tipi di formaggi servitPEon flrutta secca e gelatina di patate dolci
Frutti di mare del giorno o Secondo peso e disponibilita
Richiedete al nostro personale la disponibilita del momento
Serviziodipane . : 220
con olio extra vergine d’oliva e sale di Lanzarote
Crudi e marinati
Ceviche di branzino “Aquanaria”. 16,90€
con latte di tigre al mango, patata gialla e mais liofilizzato
Carpaccio di dentice sotto sale el 19,80€
Con ;E)modon concasse, cipolla rossa, molluschi della costa e gelatina di lime
Tartare di tonno rosso 22,50€
con avocado, sesamo ed alga wakame

[ ] [ ] 1

Risotti e Fideua
Risotto cremoso , ok 21,40€
con scampi, funghi e formaggio “Don Nicolas Finca de Uga”
Risotto al nero di seppia (minimo 2 persone) 19,60€ p.p.
con seppia, calamaretti e salsina all'aglio
Riso asciutto con frutti di mare (minimo 2 persone) | 23,50€ p.p.
con seppie, pescato del giorno, cozze, vongole, gamberoni, scampi e patelle
Fideos (capellini spezzati) alla marinara (minimo 2 persone) 19,60€ p.p.
con seppie, pescato del giorno, cozze, gamberoni e patelle
Fideua (paella di capellini) al nero di seppia (minimo 2 persone)  22,90€ p.p.
con polipofritto, seppie e maionese kimchi
Risotto cotto sulla brace (minimo 2 persone) 22,50€ p.p.

con suino canario e salsa teriyaki



Peace q

Branzino dell’Atlantico alla brace 2180 € .

con germogli di lattuga alla brace, pure di patate e salsa di verdure grigliate

Frittura di pesce appena pescato ‘ 22,00€
con salsa marinata canaria, patate dolci e patate canarie
cotte nella loro buccia

Cernia alla maniera “Guanche” 23,40€

brasata in foglie di banano e con crema di miglio, miso, aglio
e croccante di miglio

Tonno rosso in tempura 26,50€
con avocado affumicato, alghe fritte e gelatina di ponzu

Pesce fresco del giorno Secondo peso e disponibilita
Richiedete al nostro personale la disponibilita del momento

Carne al Josper

Pasticcio di carne di capra 18,50€
con formaggio stagionato, tartufo e uova di galline ruspanti

Filetto di manzo 23,90 €

con salsa al moscato, verdure fresche di stagione e patate fritte

Coppa di maiale iberico Joselito 2390 €

servito con crema al pecorino canario e CGPOI’)OtO de verdure

Maialino da latte canario arrosto 26,90€
accompagnato con insalata di cavolo giapponese e salsa di cavolo giapponese

Lombo di manzo “disossato” Secondo peso e disponibilita
Richiedete al nostro personale la disponibilita del momento

Tutti i nostri tagli di carne sono cotti nel nostro forno JOSPER
alimentato con legna di quercia

Non esitate a chiedere il
noatmmemtperbambuuf
Dolci /

Cheesecake della casa allo stile canario 7,50 €
Dessert di patata dolce, mandorle, salsa di uvetta sultanina e formaggio grattugiato

Esplosione di cioccolato 8,00€

Cremoso di cioccolato con biscotti al cioccolato al latte e meringhe al cioccolato

Ricordi della nonna: “banana schiacciata” 7,50 €

Mousse di banana con biscotti e arancia, servita con meringhe

Yogurt di ca7pra della fattoria di Uga 7,00 €

con fragole di Tinaja, frutta secca e miele di palma

Dolcetti tipici di Lanzarote per accompagnare il caffe 7,00 €
IGIC INCLUS
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Gluten Hugwos Licteos Pescado Granos et Cacahuete Frutos Crustaceos Moluscos
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reservas@likenrestaurante.com
@ +34 928 270 587 (35580)

www_likenrestaurante.com
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